
ハッピー製菓調理専門学校学則 

 

第１章 総      則 

〔目  的〕 

第１条  本校は、教育基本法および学校教育法および調理師法、製菓衛生師法に基づき、調理、製菓、

製パンに関する必要な知識、技能を修得させると共に、広く実社会に貢献する人材を養成す

ることを目的とする。幸せに満ち溢れ、真心のこもったホスピタリティ精神を基本に、調理、

製菓、製パン技術者を志し、国際感覚に富む教養を備えた社会人を養成し、社会、業界に寄

与することを目的とする。 

〔名  称〕 

第２条  本校は、ハッピー製菓調理専門学校と称する。 

〔位  置〕 

第３条  本校は、千葉県千葉市中央区新宿２丁目６番２１号にこれを設置する。 

〔自己点検・評価〕 

第４条  本校は、その教育の一層の充実を図り、本校の目的を達成するため、本校における教育

活動等の状況について、自ら点検及び評価を行うものとする。 

２ 前項の点検及び評価の実施に関し、必要な事項は別に定める。 

 

第２章 組織、修業年限及び学生定員 

〔組織、修業年限〕 

第５条  本校の課程、学科及び修業年限は次の通りとする。 

衛生専門課程 

      調 理 師 科         昼間 １年制 

      高度調理師科         昼間 ２年制 

パティシエ科         昼間 ２年制 

２ 本校の収容定員は、次の通りとする。 

衛生専門課程 

 調 理 師 科         昼間     ４０名  計 ４０名 

 高度調理師科         昼間 各学年 ８０名  計１６０名 

パティシエ科         昼間 各学年 ８０名  計１６０名 

 

第３章 学年、学期及び休日 

〔学年、学期の終始期〕 

第６条  学年は４月１日に始まり、翌年３月３１日に終わる。 

〔学  期〕 

第７条  学期を分けて、次の通りとする。 

         前  期        ４月１日から    ９月３０日まで 

         後  期      １０月１日から    ３月３１日まで 

 



〔休  日〕 

第８条    本校の休日を次の通りとする。 

        （１） 国民の祝日に関する法律で規定する日 

         （２） 土曜日、日曜日 

         （３） 本校創立記念日 １２月２２日 

         （４） 夏期休日     ８月  １日から    ８月３１日まで 

         （５） 冬期休日        １２月２６日から    １月  ５日まで 

         （６） 春期休日          ３月２１日から    ４月１０日まで 

２  校長は必要がある場合、休日を変更又は休日を定めることができる。 

 

第４章 入学、休学、退学及び転学 

〔入学資格〕    

第９条    本校に入学できる者は、次の通りとする。 

          高等学校卒業者、又は同等の学力を有する者。 

〔入学手続、許可〕 

第１０条   本校の入学手続きは、次の通りとする。 

        （１）本校に入学しようとする者は、本校の定める入学願書、その他の書類に必要事項

を記載し、第２０条に定める入学検定料を添えて、指定期日までに出願しなけれ

ばならない。 

        （２）前号の手続きを終了した者に対して、入学試験又は面接を行い、校長が入学者を

決定する。 

〔転入所〕 

第１１条  他の指定調理師養成施設又は、製菓衛生師養成施設の生徒の本校への入所を認める。 

      但し、転入所に当たっては転入所しようとする生徒が、修業期間内に調理師法施行規則

第六条の五号、製菓衛生法施行規則第十八条 令第二十条三号に規定する教科科目等が

履修できるよう、すでに履修した科目およびその時間数などを十分検討した上で行う。 

〔休学、退学及び転学〕 

第１２条   休学、退学、転学しようとする者は、その事由を付して校長に届出なければならない。 

 

第５章 教育課程及び終始時刻 

〔授業科目、授業時数〕 

第１３条   本校の授業及び授業時数を教育課程表の通りとする。 

〔授業の終始時刻〕 

第１４条   本校の授業終始時刻を次の通りとする。 

        昼間部  午前９時３０分より  午後５時１０分まで 

           但し、授業時間は校長が必要と認めた時は、これを変更することがある。 

 

 



第６章 課程終了の認定及び卒業 

〔課程終了の認定〕 

第１５条   課程終了の認定は、試験の成績並びに出席状況等により行う。 

２ 成績評価は、Ａ～Ｄの４段階を原則とし、Ａ～Ｃを認定、Ｄを不認定とする。Ａ～Ｄの

評定が困難な場合はＲ（認定）・Ｄ（不認定）評価をする。 

〔卒業〕 

第１６条   本校所定の課程を終了した者には、卒業証書を授与する。 

〔調理師免許〕 

第１７条  本校の規定により、衛生専門課程調理師科及び高度調理師科を修了した者には調理師法

（昭和33年5月10日法律第147号）第３条第１項に基づく調理師の免許申請の資格を与

える。 

〔専門士〕 

第１８条  本校の規定により、衛生専門課程パティシエ科、調理師科を修了した者には専門士（衛

生専門課程）の称号を授与する。 

 

第７章 教  職  員 

〔教職員〕 

第１９条  本校につぎの教職員を置く。 

          （１）  校    長                        １  名 

     （２） 副 校 長            １ 名 

          （３）  教    員                       ９  名  以  上 

          （４）  事務職員                        ３  名  以  上 

     （５） 学 校 医            １ 名 

 

第８章 入学金、授業料、その他 

〔納付金〕 

第２０条   本校の入学金、授業料は次の通りとする。 

      昼間部 調理師科、高度調理師科、パティシエ科 

      （１）入学検定料       １年       20,000円 

        （２）入学金           １年      120,000円 

        （３）授業料 (年間)    １年    1,020,000円   ２年   1,092,000円 

        （４）その他                                    

施設費（年間）   １年      180,000円   ２年    180,000円 

２ 入学金は入学の際に納入しなければならない。 

３ 納付金は出席の有無にかかわらず、所定の期日までに納入しなければならない。 

４ 学生が休学したときは、前第３項の規定にかかわらず納付金を免除することがある。 

 

 



〔納入金の返還〕 

第２１条  既に納入された入学金、授業料、及び施設費は、原則として返還しない。 

 

第９章 賞    罰 

〔褒 賞〕 

第２２条  学生が成績優秀にして他の模範となるときは、これを褒賞する。 

〔懲戒の事由〕 

第２３条  校長は、次の各号の一つに該当する者を、懲戒させる事ができる。 

          （１）素行不良で改善の見込みがないと認められる者 

          （２）学力劣等で成業の見込みがないと認められる者 

          （３）正当な理由がなくて出席が常でない者 

          （４）本校の秩序を乱し、その他学生としての本分に反した者 

          （５）指定した期日までに納付金の納入が行われない者 

〔懲戒の種類〕 

第２４条  前条による懲戒は、その事由の程度及び頻度に応じ、校長が次の各号いずれかに 

      よって行うものとする。 

（１）注意･･･厳重に注意し、戒める。 

（２）訓告･･･始末書を提出させ、奉仕活動を命ずる。 

     （３）停学･･･始末書を提出させ、登校を停止して自宅にて謹慎させる。 

     （４）退学･･･放校し、学籍から除籍する。 

 

第１０章 健 康 診 断 

第２５条  健康診断は、毎年１回別に定めるところにより実施する。 

 

第１１章 寄 宿 舎 

第２６条  本校は寄宿舎として、民間の提携学生寮を準備する。尚、寄宿舎に関する事項は 

      別に定める。 

 

  附      則 

１．この学則は平成２６年４月１日から施行する。 

  附      則 

１．この学則は平成２７年４月１日から施行する。 

  附      則 

１．この学則は平成２８年４月１日から施行する。 

但し第１６条の２については平成２８年２月２９日から施行する。 

附      則 

１．この学則は平成３１年４月１日から施行する。 

附      則 



１．この学則は令和２年４月１日から施行する。 

附      則 

１．この学則は令和３年２月２４日から施行する。 

附      則 

１．この学則は令和３年４月１日から施行する。 

附      則 

１．この学則は令和４年４月１日から施行する。 

附      則 

１．この学則は令和５年４月１日から施行する。 

附      則 

１．この学則は令和６年４月１日から施行する。 



衛生専門課程　パティシエ科 1時限＝50分

担当 前期 後期 1年次計 前期 後期 2年次計

衛生法規 先崎 15 15 30 0 30

公衆衛生学 先崎 30 30 60 0 60

食品学　 澤田 30 30 60 0 60

食品衛生学 先崎 60 60 120 0 120

栄養学　 恩田 30 30 60 0 60

社会 先崎 15 15 30 0 30

製菓理論 石田 45 45 90 0 90

接客ベーシック 井部 0 15 15 30 30

生活・実習指導 担任 15 15 30 15 15 30 60

240 240 480 30 30 60 540

販売演習 石田 0 90 90 180 180

就職・業界ガイド 就職室 0 30 30 30

ホスピタリティ 黒坂 15 15 30 0 30

15 15 30 120 90 210 240

実習 製菓実習（校外実習60ｈ・2年次FBを含む） 担当教員 210 270 480 270 270 540 1,020

210 270 480 270 270 540 1,020

1,800

１年次 ２年次
合計

ハッピー製菓調理専門学校　教育課程表      学校整理番号（132）

講義

810

講義　小計

演習

演習　小計

実習　小計

990



衛生専門課程　高度調理師科 1時限＝50分

担当 前期 後期 1年次計 前期 後期 2年次計

食生活と健康 澤田 45 45 90 0 90

食品と栄養の特性 澤田 75 75 150 0 150

調理理論と食文化概論 恩田 45 45 90 45 45 90 180

素材学 高橋麻 0 30 30 60 60

フードコーディネート 担当教員 0 15 15 30 30

接客ベーシック 井部 0 15 15 30 30

サービス業界総論 宮崎 0 30 30 60 60

生活・実習指導 担任 15 15 30 15 15 30 60

180 180 360 150 150 300 660

食品の安全と衛生 恩田 75 75 150 0 150

就職ガイド 就職室 0 30 30 30

業界ガイド 宮﨑 15 15 30 0 30

レストランシミュレーション 担当教員 0 90 90 180 180

90 90 180 120 90 210 390

調理実習（西洋） 担当教員 60 60 120 0 120

調理実習（日本） 担当教員 45 45 90 0 90

調理実習（中国） 担当教員 45 45 90 0 90

総合調理実習 担当教員 45 45 90 0 90

専門調理実習（西洋） 担当教員 0 60 60 120 120

専門調理実習（日本） 担当教員 0 45 45 90 90

専門調理実習（中国） 担当教員 0 45 45 90 90

195 195 390 150 150 300 690

1,740

ハッピー製菓調理専門学校　教育課程表      学校整理番号（132）

実習　小計

１年次 ２年次
合計

講義

930 810

講義　小計

演習

演習　小計

実習



担当 前期 後期 1年次計

食生活と健康 澤田 45 45 90

食品と栄養の特性 澤田 75 75 150

調理理論と食文化概論 齊藤 90 90 180

210 210 420

演習 食品の安全と衛生 恩田 75 75 150

75 75 150

調理実習（西洋） 担当教員 60 60 120

調理実習（日本） 担当教員 45 45 90

調理実習（中国） 担当教員 45 45 90

総合調理実習 担当教員 45 45 90

195 195 390

演習　小計

実習

ハッピー製菓調理専門学校　教育課程表      学校整理番号（132）

実習　小計

１年次

講義

960

衛生専門課程　調理師科

講義　小計


