
No 使用希望 保有数

1 □ 11

2 □ 11

3 □ 11

4 □ 11

5 □ 11

6 □ 11

7 □ 11

8 □ 11

9 □ 11

10 □ 11

11 □ 11

12 □ 22

13 □ 11

14 □ 11

15 □ 11

16 □ 22

17 □ 11

18 □ 11

19 □ 22

20 □ 11

21 □ 11

22 □ 11

23 □ 11

24 □ 11

25 □ 11

26 □ 33

27 □ 33

28 □ 44

29 □ 44

30 □ 33

31 □ 22

32 □ 11

33 □ 11

34 □ 22

35 □ 22

36 □ 11

37 □ 11お玉（和食）

横口レードル
70㏄

30㏄

180㏄

25㎝

レードル
90㏄

22㎝

27㎝

ザル

15㎝

18㎝

24㎝
ボール

13㎝

親子丼鍋
アルミ　16㎝

アルミ　蓋

中華鍋　（鉄打ち） 36㎝　手つき

中華鍋　（鉄打ち） 36㎝　　

アルミフライパン 27㎝

フライパン用ガラス蓋 24㎝

テフロンフライパン
21㎝

24㎝

32㎝

鉄フライパン

20㎝

26㎝

天婦羅鍋 24㎝

21㎝

雪平鍋

15㎝

18㎝

片手深型鍋 18㎝　　アルミ

片手鍋（テーパー） 深型（18㎝）

片手鍋（ステンレス） 深型（18㎝）

片手鍋（ステンレス） 浅型（24㎝）

深型（21㎝）

片手鍋（アルミ）

深型（15㎝）

深型（18㎝）

浅型（27㎝）

片手鍋（アルミ）

浅型（15㎝）

浅型（18㎝）

器具名 規格等

学校名またはチーム名：【　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　】

料理部門　備品リスト



38 □ 11

39 □ 11

40 □ 11

41 □ 11

42 □ 11

43 □ 11

44 □ 22

45 □ 22

46 □ 22

47 □ 11

48 □ 33

49 □ 33

50 □ 33

51 □ 11

52 □ 11

53 □ 22

54 □ 11

55 □ 22

56 □ 11

57 □ 11

58 □ 11

59 □ 22

60 □ 11

61 □ 11

62 □ 33

63 □ 11

64 □ 33

65 □ 55

66 □ 14

67 □ 22

68 □ 22

69 □ 11

70 □ 11

71 □ 34

72 □ 33

73 □ 10

74 □ 2

75 □ 5

76 □ 3

77 □ 5

78 □ 6防水はかり 1ｇ-2000ｇ

缶切り 大

回転粉ふるい 小

レモンスクイーザー

ロート 9.5㎝

計量カップ
200㏄

計量スプーン 3本組

ピーラー

肉たたき

骨抜き

ウロコ取り 真鍮　大

卸し金 大

塩入れ φ8㎝

ハケ 木製　（30㎜）

カード

キッチンハサミ

プラ柄料理箸 ステンレス

花菜箸

菜箸

トング
大

中

盛り付　50×270

ターナー

先　四角

先　長方形

穴あきお玉（平型）スキンマー 大（30㎝位）

　〃　角スパテラ 27㎝

木製　丸スパテラ
24㎝

27㎝

カス揚げ（丸） 細目

油漉し No.3

中華カス入れ（油） 27㎝　

＃11

泡立て（ホイッパー）

＃7

＃9

黒釜 4合炊き

ザーレン 27㎝　　

中華ヘラ 中

中華お玉 中

玉子焼き関西型 銅

スープレードル 100㏄



79 □ 6

80 □ 11

81 □ 11

82 □ 11

83 □ 11

84 □ 11

85 □ 6

86 □ 6

87 □ 6

88 □ 11

89 □ 11

90 □ 11

91 □ 6

92 □ 6

93 □ 6

94 □ 5

95 □ 2

96 □ 10

97 □ 11

98 □ 11

99 □ 22

100 □ 11

101 □ 2

102 □ 6

103 □ 22

104 □ 11

105 □ 5

106 □ 11

107 □ 6

108 □ 5

109 □ 5

110 □ 2

111 □ 11

112 □ 11

113 □ 3

114 □ 5

115 □ 5

116 □ 50

117 □ 11

118 □ 11

119 □ 11オイルサーバー 小

胡椒挽き
白

黒

アルミプリンカップ No.2

口金セット
花6切　9個入り

丸　15個入り

PE絞り袋（40入り） PE40（使い捨て）

絞り袋 No.1

ベーキングシート 8枚取り

メッシュローラー No.760

パイ切車
大　（波）

無地

レモンピーラー

ミートフォーク

プラ柄スパチュラ
6インチ

10インチ

耐熱ゴムベラ

茶こし 中

円錐（24㎝）

シノワ

丸型20㎝

円錐（小）

アンベラ 中細小

木製　太口　めん棒 小

魚串 6本組

抜き型　丸　セット No.1~12

抜き型セット 丸型　No1~12

3分

5分

イモくり抜き

2分

イモくり（ダブル）
5-6分

7-8分

くり抜き（ダブル） 丸＆波型

銀杏割 鉄製

芯抜きセット

飯台 木製36㎝

玉子豆腐器 関西型　12㎝

竹製　巻きすだれ 27㎝

木製　すりこぎ棒 39㎝

すり鉢 10号

角型蒸し器 3段

パワーターボ HD-X



120 □ 11

121 □ 2

122 □ 2

123 □ 5

124 □ 5

125 □ 2

126 □ 2

127 □ 3

128 □ 3

129 □ 22

130 □ 22

131 □ 17

132 □ 11

133 □ 33

134 □ 33

135 □ 33

136 □ 22

137 □ 33

138 □ 33

139 □ 33

140 □ 22

141 □ 22

142 □ 22

143 □ 11

144 □ 11

145 □ 11

146 □ 37

147 □ 22

148 □ 50

149 □ 5

150 □ 5

151 □ 1

152 □ 33

153 □ 66

154 □ 44

155 □ 2

156 □ 11

157 □ 300

158 □ 100

159 □ 49

160 □ 50耐熱性陶器スフレXL φ107×H60

耐熱性陶器スフレIM φ76×H51

抗菌丸皿枠K-81

竹串 150ｍｍ

中華用ごとく

中華まな板 大　厚さ150㎜

まな板

ヤクミ入れ 中身のみ

薬味入れ（6入り）

さらし

ディッシャー
＃24

＃28

18㎝

ブリキ　パイ皿 No.3

ステンレス丸皿
14㎝

キッチンポット目盛り付
10㎝

15㎝

10枚取り

大

角バット網　細目
18枚取り

15枚取　

18取り

21枚取　

16インチ　

角バット

10枚取　

14インチ　
ケーキバット

10インチ　

A4　

7メッシュ

裏漉し替え網（31㎝用）

50メッシュ

30メッシュ

裏漉し枠 31㎝

ムーラン 中

手動式　パスタマシン
中　（麺用　刃無し）

小

クラッシュミルサー 20ｇ

ミキサー 1000ml

ナツメグおろし

チーズスライサー

チーズグレーター

サービングフォーク



161 □ 45

162 □ 100

163 □ 41

164 □ 99

165 □ 50

166 □ 46

167 □ 102

168 □ 48

169 □ 30

170 □ 100

171 □ 29

172 □ 9

173 □ 9

174 □ 15

175 □ 10

176 □ 20

177 □ 30

178 □ 30

179 □ 50

180 □ 50

181 □ 50

182 □ 30

183 □ 50

184 □ 98

185 □ 50

186 □ 25

187 □ 25

188 □ 50

189 □ 49

190 □ 51

191 □ 48

192 □ 50

193 □ 50

194 □ 51

195 □ 50

196 □ 50

197 □ 50

198 □ 50

199 □ 24飾り皿（白） 33㎝

ラーメン丼ぶり 大

スープボール 中

白丸深 小

取り皿

茶碗

箸置き

お箸

煮物椀

茶碗蒸し蓋

茶碗蒸し

お椀

黒皿（長方形）

黒皿（四角）

白長方形 焼き物等

6インチ（白）

ティースプーン

デザートスプーン

フィッシュナイフ

フィッシュフォーク

ブイヨンスプーン

テーブルナイフ

テーブルフォーク

丼ぶり

お椀

フードボックスクリアー 1/1サイズ

PP大型番重　半透明B型

PP番重　半透明蓋大型用

丸深皿 パスタ・魚料理等

スープボール

透明皿カバー

12インチ

白点皿 10インチ

スープカップ

白角皿

白角皿　ふちあり

10インチ（白）

9インチ（白）

オバールグラタン皿 195×125



No 使用希望 保有数

1 □ 10台

2 2台

3 □ 22本

4 □ 24本

5 □ 22本

6 □ 15本

7 □ 22本

8 □ 40本

9 □ 20本

10 □ 20本

11 □ 20個

12 □ 20個

13 □ 20枚

14

15 □ 19本

16 □ 20本

17

18 □ 22本

19 □ 20台

20 □ 20台

21 □ 4台

22 □ 2個

23 □ 1個

24 □ 91個

25 □ 4個

26 □ 88個

27 □ 49個

28 □ 3個

29 □ 49個

30 □ 4個

31 □ 4個

32 □ 1個

33 □ 1個

34 □ 43個

35 □ 42個

36 □ 3個

37 □ 1個

器具名 規格等

学校名またはチーム名：【　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　】

鍋
特大(浅)

特大(深)

２０ｃｍ(大)

４２ｃｍ

手鍋
１４ｃｍ(小)

３５ｃｍ

３８ｃｍ

３０ｃｍ(大)

３２ｃｍ

２４ｃｍ(中②)

２７ｃｍ

１８ｃｍ

２１ｃｍ(中①)

１５ｃｍ(小)

ボウル

１１ｃｍ

１３ｃｍ

計り(大) ２ｇ単位・最大４ｋｇ

計り(大) ２ｇ単位・最大２ｋｇ

計り(小) １ｇ単位・最大２ｋｇ

ゼスター

個人道具入れ用かご

ピケローラー

刷毛

まな板(大)

まな板(小)

スクイーザー

茶こし

トライアングル

木べら(丸・大)

木べら(角・小)

マリーズ(大)

マリーズ(小・シリコン)

レードル(横口) ９０ｃｃ

フエ(大) ３０ｃｍ

フエ(小) ２２ｃｍ

講師用作業台 IH・ガス　各1台

学生用作業台(8人掛け) IH・ガス　各5台

スイーツ部門　備品リスト



38 □ 80台

39 □ 8台

40 □ 45個

41 □ 82個

42 □ 44個

43 □ 10個

44 □ 42台

45 □ 21個

46 □ 21個

47 □ 20台

48 □ 22個

49 □ 23個

50 □ 22個

51 □ ―

52 □ 19膳

53 □ 21台

54 □ 20本

55 □ 25本

56 □ 22本

57 □ 2台

58 □ 7個

59 □ 8個

60 □ 3個

61 □ 3個

62 □ 11本

63 □ 10本

64 □ 40枚

65 □ 12個

66 □ 2台

67 □ 2台

68 □ 18台

69 □ 43台

70 □ 9台

71 □ 36個

72 □ 4個

73 □ 25個

74 □ 3個

75 □ 309個

76 □ 171個

77 □ 11個

78 □ 20台タルト皿 6号

タルト用直径6㎝×高さ2㎝

カードル 28㎝×19㎝

6号×高さ4.5m

プチガトー用直径6㎝×高さ4㎝

5号×高さ4.5㎝
セルクル

4号×高さ4㎝

5号×高さ4㎝

7号

デコ缶

4号

5号

パン用スパイラルミキサー

30コートミキサー

赤外線温度計

白板(特大まな板)

どら焼き返し

どらさじ

砂糖篩(大)

ざる(大）

ざる(中)

ざる(小)

ケンミックス

キッチンエイド　フック

キッチンエイド　ビーター

キッチンエイド　ホイッパー

キッチンエイド(卓上ミキサー)

菜箸

アルコールスプレー

ストレーナー

シノワ

粉篩

カセットコンロ

ソテーパン

銅鍋

19㎝×23.5㎝

ハンドミキサー

(中)

(大)

ステンレス

バット

(小)

回転台
大理石



79 □ 40個

80 □ 38個

81 □ 20本

82 □ 39枚

83 □ 29枚

84 □ 2台

85 □ 2本

86 □ 3本

87 □ 12本

88 □ 40本

89 □ 2本

90 □ 11枚

91 □ 11枚

92 □ 84枚

93 □ 20枚

94 □ 23本

95 □ 6本

96 □ 16本

97 □ 18本

98 □ 9本

99 □ 10本

100 □ 4本

101 □ 1本

102 □ 33本

103 □ 35本

104 □ 22本

105 □ 76本

106 □ 6枚

107 □ 77枚

108 □ 11枚

109 □ 11枚

110 □ 6枚

111 □ 1本

112 □ 8枚

113 □ 2個

114 □ 22枚

115 □ 58枚

116 □ 17枚

117 □ 73枚

118 □ 14枚

119 □ 26枚

直径27㎝(柄)

長方形

直径27㎝お皿

直径16.5㎝

直径23㎝

8取り鉄板(浅）

ドロッパー

寿司巻き用網

三角ベラ

亀用金網縄

羊羹船

千筋板

番重

フランスパン用取り板

コルネ

食パン型

L字パレット

パレットナイフ(小)

パン切包丁

シャトーナイフ

ペティナイフ

波刃包丁(大)

波刃包丁(小)

カステラナイフ

牛刀(大)

牛刀(小)

フランス鉄板

8取り鉄板

フィナンシェ型

マドレーヌ型

厚10㎜

厚15㎜

厚5㎜バール

厚2㎜

厚3㎜

ロボクープ

フレキシパン(円柱) 直径4㎝・高さ2㎝・15個取り

フレキシパン(ドーム) 直径6㎝・6個取り

トヨ型

タルトリング
4号

6号



120 □ 34枚

121 □ 6枚

122 □ 43本

123 □ 17台

124 □ 29枚

125 □ 59枚

126 □ 6枚

127 □ 34枚チョコレートモールド(大)

チョコレートモールド(小)

シルパット

シルパン

ドライヤー

パウンド型

グリル
(小)

(大)


